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日
次 月日 行 程

①
9/30
（土）

JR彦根駅東口  八日市IC  菩提寺PA(下)  JR大津駅  JR大津京駅 土山SA(上)
8:00  8:20/8:25 8:40/8:45 9:20/9:30 9:35/9:40          10:20/10:35

松坂牛使用の御料理をご堪能下さい
 和田金(昼食) 

11:30 13:00

日本古来の建築様式を今に伝える「唯一神明造」をお楽しみください
 伊勢神宮とおかげ横丁 

14:00 15:30

 土山SA(下)  JR大津京駅  JR大津駅  菩提寺PA(上)  八日市IC
16:40/16:50 17:40/17:45 17:55/18:00 18:30/18:35          18:55/19:00

JR彦根東口
19:20頃

1

和田金と伊勢神宮
滋賀県民間社会福祉事業職員共済会 交流事業

東武トップツアーズ株式会社 滋賀支店
TEL:０７７－５６５－０１０９FAX:０７７－５６５－０１１２
営業時間:９:３０～１７:３０＜平日のみ＞

支店⾧:橋本 秀樹
担 当:本間 誠人

メニュー例)
和田金三種盛(野菜のムース・そぼろ煮・
季節のゼリーよせ)・かはり炙り焼寿き焼・
和田金肉すまし御飯香の物デザート

※メニューは変わる可能性がございます。

寿き焼でお出しする和田金の霜降り肉には、
松阪牛特有の力強い旨みが凝縮されています。
「柔らかい」という言葉だけでは語り尽くせない
濃厚な自慢の旨みと、
それまでの霜降り肉のイメージを覆してしまうような、
“さらり”とした牛脂。
決してしつこくなり過ぎない旨みと後味は、
丹精込めた和田金の松阪牛ならではの特色です。

※お申込みの状況によりバスの出発時刻・経路が変更に
なる場合がございます。(最終案内でご確認ください)


